


02



03

Poussez la porte d’un restaurant Memphis et 
laissez-vous emporter par ce concept original 
inspiré des vrais « diners » américains.

Créé en 2009, Memphis a su se positionner sur le marché 
français comme le leader des diners américains mais surtout 
le leader du burger en restauration assise, grâce à une 
croissance soutenue.
Happy Days, Grease… Prendre un repas dans un restaurant 
Memphis, c’est l’assurance de vivre une expérience 
unique dans un univers propice au voyage, à la détente 
et au partage.
Pour ses 10 ans, afin de répondre 
aux envies et aux modes de 
consommation des clients 
d’aujourd’hui, l’univers Memphis 
évolue pour devenir la référence 
du diner des années 2020.
Carrelage à damiers, néons, 
banquettes, juke box… chaque 
élément iconique des authentiques 
diners américains a été conservé dans 
une ambiance repensée, plus actuelle 
et modulable afin de s’adapter aux 
différents moments de consommation 
de la clientèle.
Ouverts 7 jours sur 7, les restaurants Memphis 
proposent une carte gourmande et variée: de délicieux 
burgers bien sûr, réalisés à partir de viande de bœuf fraîche 
100% française, mais aussi des grillades de qualité, des 
spécialités américaines inédites, de généreuses salades,  
ainsi que les iconiques desserts US comme leurs fabuleux 
milkshakes ou leurs pâtisseries authentiques... de quoi ravir les 
papilles de tous ! 

Tournés vers l’avenir, c’est ensemble que nous sommes 
prêts à écrire un nouveau chapitre de l’histoire de la marque.

Venez nous rejoindre 
dans cette aventure !

Rodolphe Wallgren
Président - fondateur de Memphis
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Ticketmoyen
 19€ TTC
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VU À LA TV
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SENSIBILITÉ
au métier de la

RESTAURATION
et au

SERVICE CLIENT

�Apportpersonnelminimum à partir de 
150 K€
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CONTRAT DE FRANCHISE

10 ANS

REDEVANCE COMMUNICATION
2% DU
CA HT

REDEVANCE ENSEIGNEDROIT D’ENTRÉE
À PARTIR DE

35 000 € HT * 5% DU
CA HT

CONTACT AVEC
UN DÉVELOPPEUR

PRÉ VALIDATION
DU CANDIDAT AU SIÈGE

STAGE D’IMMERSION SUR 2 JOURS
AVEC ÉVALUATION

ACCRÉDITATION DÉFINITIVE 
PAR UNE COMMISSION DE RECRUTEMENT

1

2

3

4
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